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Rezept
Gratinierter Ziegenkase mit marinierter Paprika

Ein Rezept von Gratinierter Ziegenkase mit marinierter Paprika, am 10.06.2026

Zutaten
100g Zwiebeln 2EL flussiger Honig
3EL Zitronensaft 8EL Olivendl
Salz schwarzer Pfeffer
2 Stdngel Basilikum jel rote, gelbe und griine Paprikaschote (a 200 g)
150 g Ziegenkaserolle 30g Walnisse
25g Semmelbrosel Backpapier
Rezeptinfos
PortionsgroRe Flr 2 Portionen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 882 kcal
Zubereitung

]. FirdieMarinade Zwiebeln abziehen und fein wiirfeln. In eine Schiissel geben und mit Honig, Zitronensaft und 7 EL o]l
verriihren, salzen und pfeffern. Das Basilikum waschen, trocken schiitteln und abzupfen. Blatter in feine Streifen
schneiden und daruntermischen.

2. Die Paprikaschoten waschen, vierteln, entkernen und auf ein mit Backpapier belegtes Backblech legen. Im Ofen (2.
Schiene von oben) bei 200° rosten, bis die Haut dunkel wird und Blasen wirft. In eine Schiissel geben und abgedeckt ca.
10 Min. ruhen lassen. Hauten und warm in die Marinade geben und vermischen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen. Den Kase in
4 Scheiben schneiden.

3. Die Walniisse fein hacken. Ein Backblech leicht 6len und den Kase darauflegen. In einer Schiissel die Niisse mit
Semmelbréseln und dem restlichen Ol vermischen. Mit Salz und Pfeffer wiirzen und auf den Kase geben. Im Ofen
(unterste Schiene) 8-10 Min. gratinieren und heil3 zur marinierten Paprika servieren.
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