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Rezept
Griechische Knusperbrotchen

Ein Rezept von Griechische Knusperbrétchen, am 09.06.2026

Zutaten
250g reife Tomaten 1 Msp. getrockneter Oregano
Salz Pfeffer
1EL Olivendl extra nativ 6 salzige Zwieback-Brotli
50g Feta-Kase 1TL frische Thymianblattchen
Rezeptinfos
PortionsgroRe FUR 2 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 435 kcal
Zubereitung

l. Die Stielansatze der Tomaten entfernen. Die Tomaten kurz liberbriihen, hauten und entkernen. Das Fruchtfleisch fein
hacken. Mit Oregano, Salz, wenig Pfeffer und Olivenél verrihren.

2. Die Zwieback-Brotli mit der Schnittflache nach oben auf einer Platte anrichten. Die Tomatenwiirfelchen gleichmaRig
darauf verteilen. Den Feta fein zerkrlimeln und auf die Tomaten streuen. Die Brétchen mit Thymian bestreuen.
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