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Rezept
Haferflocken-Cookies
Ein Rezept von Haferflocken-Cookies, am 10.04.2024
Zutaten
200g Mehl 1TL Backpulver
1/2 TL Natron Salz
150 g weiche Butter 175g brauner Zucker
2 Eier 100 g zarte Haferflocken
100g kernige Haferflocken 100 g Rosinen
Puderzucker zum Wenden Mehl fir die Arbeitsflache
Backpapier
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 30 STUCK | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: mehr als 90 min | Pro Portion
Ca. 125 kcal

Zubereitung

1. Mehl, Backpulver, Natron und 1/2 gestrichenen TL Salz in einer Schissel mischen. Butter und Zucker in einer zweiten
Schiissel schaumig rithren. Eier unterriihren. Mehlmischung, alle Haferflocken und Rosinen unterkneten. Den Teig zu
einer 30 cm langen Rolle formen. Zugedeckt 1 Std. kalt stellen.

2. Den Backofen auf 200° (Umluft 180°) vorheizen. 2 Bleche mit Backpapier auslegen. Teigrolle mit einem scharfen Messer in
1 cm dicke Scheiben schneiden und in Puderzucker wenden. Auf Bleche verteilen. Jeweils im Backofen (Mitte) in 12 Min.
goldbraun backen.

3. Cookies aus dem Backofen nehmen, mit dem Backpapier auf einen Kuchenrost ziehen und auskiihlen lassen.
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