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Rezept
Halloween-Cookies "Schaurig schon"

Ein Rezept von Halloween-Cookies "Schaurig schon", am 11.04.2024

Zutaten
100 g weiche Butter 100 g brauner Zucker
1 Eigelb (M) 1TL Vanilleextrakt
140 g Mehl Y2 Rezept Royal Icing (siehe Rezept-Tipp)
1EL Zitronensaft schwarze Lebensmittelfarbe
Mehl zum Arbeiten runde Ausstechform (7 cm @)
16 Holzstébchen (ca. 20 cm lang) 3 kleine Spritzbeutel
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 16 Cookies | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min

Zubereitung

Backofen auf 190° vorheizen. Backblech mit Backpapier auslegen. Butter und Zucker cremig riihren. Eigelb, Vanille-
Extrakt und das Mehl unterriihren und alles zu einem Teig kneten. Auf einer bemehlten Arbeitsflache 5 mm dick ausrollen
und 16 Kreise ausstechen. Die Teigkreise auf das Blech legen und die Holzstabchen vorsichtig wie einen Lolli
hineinstecken. Im Ofen (Mitte) in 10 - 12 Min. hell backen. Auskihlen lassen.

Icing dritteln. Ein Drittel mit Zitronensaft verdiinnen, ein Drittel mit Lebensmittelfarbe schwarz einfarben. Jedes Icing in
eine Spritztlte flllen.

Cookies nach und nach zuerst mit dem weif3en festen Icing umranden und dann den Innenbereich mit dem verdiinnten
Icing ausfiillen. Die Cookies 30 Min. trocknen lassen. AnschlieRend fiir Gespenstergesichter mit dem schwarzen Icing auf
jedes Cookie grofRe Augen, Nasenldcher und einen Mund aufmalen. Wer mag, zieht noch in kurzen Abstanden einen
Zahnstocher durch die Mundlinie, sodass feine »Ndhte« entstehen. Nochmals 30 Min. trocknen lassen.
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