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GU Rezepte
Rezept
Himbeer-Kokos-Torte
Ein Rezept von Himbeer-Kokos-Torte, am 09.04.2024
Zutaten
60 g Kokosraspel 100 g weille Kuvertiire
50g Butter 7 Blatt weil3e Gelatine
100 ml Himbeersirup 500g Creme fraiche
250g Himbeeren 1Pck. klarer Tortenguss
200 ml klarer Apfelsaft
Rezeptinfos

Portionsgrofe Fir 1 Springform von 20 cm @ (8 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer:
mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 470 kcal

Zubereitung

]. DieKokosraspelin einer Pfanne ohne Fett in 3-4 Min. goldgelb résten, abkihlen lassen. Kuvertiire und Butter unter
Rlhren schmelzen, ca. 5 Min. abkiihlen lassen. Die Halfte der Kokosraspel unterriihren. Den Boden der Form mit
Backpapier auslegen. Die Schokomasse auf den Boden geben, festdriicken und den Boden ca. 20 Min. kalt stellen.

2. Gelatine in kaltem Wasser einweichen. 50 ml Himbeersirup erwarmen, Gelatine tropfnass darin auflésen. Etwas Creme
fraiche unterriihren, die Mischung unter die restliche Creme fraiche riihren. Die Creme auf den Schoko-Boden gielRen. Im
Kuhlschrank in mindestens 2 Std. fest werden lassen.

3. Beeren verlesen und auf dem Kuchen verteilen. Tortenguss, tibrigen Himbeersirup und Apfelsaft in einem kleinen Topf
glatt rithren. Unter Rihren kurz aufkochen und 2-3 Min. abkihlen lassen. Den Guss mit einem Essloffel auf den Beeren
verteilen. Auskiihlen lassen. Torte aus der Form l6sen und den Rand mit den (ibrigen Kokosraspeln bestreuen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/himbeer-kokos-torte-45347 Seite 1



	Himbeer-Kokos-Torte
	Zutaten
	Rezeptinfos
	Zubereitung


