Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Hot-Dog-Spiesschen

Ein Rezept von Hot-Dog-Spiesschen, am 09.04.2024

4 kleine
1 Kopf
12

ca.3EL
12

Strauchtomaten
Romanasalat
Mini-Wiener-Wirstchen

Salz

Rostzwiebeln (Fertigprodukt)

kleine Holzspielte

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten

2 dicke Gewdrzgurken
6 Scheiben Toastbrot
ca.3EL Mayonnaise (aus dem Glas)
Pfeffer aus der Miihle

1 runder Ausstecher (ca. 5 cm 9)

Rezeptinfos

PortionsgroRe ZUTATEN FUR 12 STUCK | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro
Portion Ca. 80 kcal

Zubereitung

]_. Die Tomaten waschen und die Stielansétze entfernen. Tomaten und Gewtirzgurken in ca. 5 mm diinne Scheiben

schneiden. Den Salat putzen, waschen, trocken schleudern und in mundgerechte Stiicke teilen.

2. Aus jeder Brotscheibe zwei Kreise (a ca. 5 cm @) ausstechen und auf einem heiRen Grill oder in einer Grillpfanne rosten.
Die Mini-Wiener ebenfalls auf dem heiRen Grill oder in der Grillpfanne 3-4 Min. rundum braten.

3. Je 1 TL Mayonnaise auf die gegrillten Brotkreise geben, dann jeweils 1 Scheibe Tomate, 1 Salatstiick, 1 Scheibe Gurke
und 1 Mini-Wirstchen darauflegen und alles mit einem kleinen Holzspiel’ feststecken. Die Spieldichen mit etwas Salz und
frisch gemahlenem Pfeffer wiirzen und mit Réstzwiebeln bestreuen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/hot-dog-spiesschen-52780
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