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Rezept
Johannisbeerlikor aus schwarzen Johannisbeeren

Ein Rezept von Johannisbeerlikor aus schwarzen Johannisbeeren, am 09.06.2026

Zutaten
500 g Schwarze Johannisbeeren 3 Gewdrznelken
1TL Koriandersamen 1/2 Zimtstange
200g Zucker 500 ml Wodka oder Korn
Papierkaffeefilter zum Abgiellen
Rezeptinfos

PortionsgroRe Fir 1 Flasche a 500 ml | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro
Portion Ca. 160 kcal

Zubereitung

]. DieBeeren verlesen, waschen und gut abtropfen lassen, dann von den Rispen streifen. In eine Schale geben und mit
einer Gabel leicht zerdriicken. Die Gewiirze im Mdrser grob zerstof3en und dazugeben. Die Beeren abwechselnd mit dem
Zucker in ein grofles Weckglas schichten. Mit dem Alkohol tibergiefien. Den Deckel auflegen und das Glas fiir ca. 4
Wochen an einen warmen, hellen Ort stellen (z. B. auf die Fensterbank).

2. Eine Flasche heif} ausspllen und abtropfen lassen. Den Likér durch einen Papier-Kaffeefilter gieRen, dabei die Beeren gut
ausdriicken. Likor in die Flasche fiillen und gut verschlief3en.
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