Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Kase-Brot-Gratin
Ein Rezept von Kase-Brot-Gratin, am 09.06.2026
Zutaten
400 g Weilk- oder Mischbrot je 150 ml trockener Weifswein und Briihe
300 g Hartkase, frisch gerieben 100g Sahne
1/2 EL Speisestarke 1TL getrocknete Krauter
Salz Pfeffer
2EL Schnittlauchréllchen
Rezeptinfos

PortionsgréRe FUR 4 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht

Zubereitung

1. Brotindiinne Scheiben schneiden und goldgelb résten. Ofen auf 200° (Umluft 180°) vorheizen. Wein und Briihe erhitzen.
Kése und Sahne darin verrihren, bis der Kase schmilzt. Starke in wenig Wasser anriihren, untermischen. Weiterriihren,
bis die Masse samig ist. Mit Krautern, Salz und Pfeffer wiirzen. Brot dachziegelartig in die Form schichten, mit Sauce
begielRen. Im Ofen (Mitte) 15-20 Min. backen. Mit Schnittlauch bestreuen.
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