Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Kaseplatte mit Feigensenf
Ein Rezept von Kaseplatte mit Feigensenf, am 09.06.2026
Zutaten

4-5 Sorten Kase am Stiick (500-600 g; z. B. 1
Hartkase, je 1 milder und wiirziger Weichkase, 1
Blauschimmelkése und 1 Ziegenkase)

1TL Zitronensaft

Rezeptinfos
PortionsgroRe FUR 8 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht

Zubereitung

]_. Den Kése (er sollte Zimmertemperatur haben) auf einer Platte arrangieren. Nach Belieben mit Friichten garnieren.

4EL
1EL

Trauben, Feigen, Birnen nach Belieben
Feigenmarmelade
Dijonsenf

Pfeffer

7. DieFeigenmarmelade mit Senf und Zitronensaft verriihren und mit Pfeffer abschmecken. In ein Schalchen fiillen und

zum Kase servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/kaeseplatte-mit-feigensenf-11065
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