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Rezept
Kartoffelgratin mit SiRkartoffeln

Ein Rezept von Kartoffelgratin mit StiRkartoffeln, am 19.04.2024

Zutaten
500 g festkochende Kartoffeln 500 g Sulkartoffeln
200g Sahne 1EL (gestrichen) Instant-Gemusebriihe
150 g geriebener Bergkase
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 475 kcal,28 gF,16 g EW, 41 g KH

Zubereitung

]_. Den Backofen auf 220° vorheizen. Eine Auflaufform (ca. 17 x 23 cm) vorbereiten. Kartoffeln und SiiRkartoffeln putzen,
schalen und auf der Gemisereibe diinn hobeln oder mit einem Messer in sehr diinne Scheiben schneiden.

2. Kartoffeln und SiiRkartoffeln abwechselnd lagenweise und facherférmig in die Auflaufform einschichten. Die Sahne mit
der Briihe verriihren, liber den Kartoffel-Mix gieRen und alles mit Kase bestreuen. Das Gratin im Ofen (Mitte) in ca. 25 Min.
goldbraun backen.

3. Das Gratin aus dem Ofen nehmen und vor dem Servieren kurz abkiihlen lassen. Dazu passt ein groRer, bunter Salat der
Saison.
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