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Rezept
Kasekuchen mit Konfitiire
Ein Rezept von Kasekuchen mit Konfitiire, am 18.12.2025
Zutaten
80g weiche Butter 100g Zucker
40 g Hartweizengrield 1/2 abgeriebene Schale und Saft von Bio-Zitrone
500g Quark (20 % Fett) 2 GroBRe M Eier
2TL Speisestarke 50g Himbeer- oder Erdbeerkonfitiire
12 Férmchen von je ca. 100 mlInhalt
Rezeptinfos
Portionsgrofe Fur 12 Stlick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion Ca.
190 kcal
Zubereitung

1. Den Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Die Butter mit dem Zucker und dem Grief3 in einer Riihrschiissel cremig
riihren. Zitronenschale und -saft mit dem Quark und den Eiern unterriihren. Die Speisestérke darliberstauben und
unterheben. Die Konfitiire in einem kleinen Topf erwarmen, bis sie schon geschmeidig wird.

2. Die Quarkmasse in die Férmchen verteilen. Jeweils ca. 1 TL Konfitlire daraufgeben und diese mit einer Kuchengabel
spiralférmig leicht in die Quarkmasse einriihren.

3. Die Kuchen im heiRen Ofen (Mitte) ca. 30 Min. backen, bis sie aufgegangen und schon gebraunt sind. Die Kuchen 10 Min.
in der Form stehen lassen, dann herauslésen und komplett abkiihlen lassen.
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