Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Kleines Lebkuchen-Geback

Ein Rezept von Kleines Lebkuchen-Geback, am 09.06.2026

150¢g
75¢g
2TL
250g
1EL

Zutaten
Honig
Butter
Lebkuchengewiirz
Mehl
Kakaopulver
Backpapier flir das Backblech

Puderzucker zum Bestauben

Rezeptinfos

75¢
3EL

1TL
50g
9%

Rohrzucker

Milch

Eier

Backpulver
Raspelschokolade

bunte Papierpralinenformchen zum Backen

Portionsgroe ZUTATEN fiir 48 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro
Portion Ca. 60 kcal

Zubereitung

1. Den Honig mit Rohrzucker, Butter und Milch in einen kleinen Topf geben und unter Rithren erwarmen, bis sich der Zucker
geldst hat. Das Lebkuchengewtiirz unterriihren. Die Masse abkihlen lassen.

2. Die Eier unter die Honigmasse riihren. Das Mehl mit Backpulver und Kakaopulver mischen und mit der Raspelschokolade
unter die Honigmasse ziehen.

3. Den Backofen auf 180° vorheizen. Das Backblech mit Backpapier belegen. Je 2 Pralinenférmchen ineinanderstellen und
auf das Blech setzen. Die Formchen mit je 1/2 TL Teig fiillen. Im Ofen (Mitte, Umluft 160°) 15 Min. backen. Herausnehmen,
abkihlen lassen und mit Puderzucker bestauben.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/kleines-lebkuchen-gebaeck-15998
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