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Rezept
Krabbenkracker mit Apfel
Ein Rezept von Krabbenkracker mit Apfel, am 18.04.2024
Zutaten
1 Bio-Zitrone 250 g Nordsee-Krabben
2EL Mayonnaise (aus dem Glas) 1EL Honig
50g Creme légere Salz
Pfeffer 2 Apfel (z. B. Granny Smith)
25 Kracker Dillspitzen (nach Belieben)
Rezeptinfos

PortionsgroRe ZUTATEN FUR 25 STUCK | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro
Portion Ca. 50 kcal

Zubereitung

1. Die Zitrone heils waschen und abtrocknen, die Schale abreiben und den Saft auspressen. Die Krabben mit der Halfte des
Zitronensafts, Zitronenschale, Mayonnaise, Honig und Creme légére verriihren. Alles mit Salz und Pfeffer wiirzen.

2_ Apfel waschen, vom Kerngehause befreien und in diinne Scheiben hobeln, diese in feine Streifen schneiden und mit
Ubrigem Zitronensaft mischen. Je 1 EL Krabbenmischung auf die Kracker geben, die Apfelstreifen darauf verteilen. Nach
Belieben mit frisch gezupften Dillspitzen garnieren.
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