Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept
Krauter-Kartoffelsalat

Ein Rezept von Krauter-Kartoffelsalat, am 13.06.2026

1kg festkochende Kartoffeln
3 Frihlingszwiebeln
6 EL WeiRweinessig
1/2 Salatgurke
1Bund Schnittlauch

weiler Pfeffer aus der Miihle

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten

250 ml

4 EL

1 Bund

1 Stangel

Rezeptinfos

Salz

kraftig Gemusebriihe
Rapsol

Petersilie

Estragon

PortionsgroRe FUR 4 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro

Portion Ca. 265 kcal

Zubereitung

]_. Die Kartoffeln waschen und mit der Schale in Salzwasser zugedeckt in 25-30 Min. gar kochen.

2. Frihlingszwiebeln putzen und waschen. Das Weile klein wiirfeln, das Griine in feine Ringe schneiden. Gemiisebriihe mit
den weifen Zwiebelwirfelchen und dem Essig erhitzen.

3. Kartoffeln abgieRen und noch warm pellen. In Scheiben schneiden und in eine Schiissel geben. Gewdirzte Briihe liber die
Kartoffeln gieRen, Ol zugeben und alles rasch vermischen.

4. Die Salatgurke waschen und streifig schélen. Ldngs vierteln und in diinne Scheiben schneiden. Krduter waschen, trocken
schiitteln und die Blattchen hacken. Schnittlauch fein schneiden. Krauter und Gurkenscheiben unter den Kartoffelsalat
mischen, mit Salz und Pfeffer abschmecken. Lauwarm oder abgekiihlt servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/kraeuter-kartoffelsalat-52136
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