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Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Krauterlikor
Ein Rezept von Krauterlikor, am 10.06.2026
Zutaten
2 Zweige frischer Rosmarin 8 Salbeiblatter
10 kleine Zweige frischer Thymian 4 Zweige Minze
4 Duftgeranien-Blatter 3 Espresso-Kaffeebohnen
1TL grob zerstoRRene Fenchelsamen 1/2 TL getrocknete Kamille
11l Wodka 300g Zucker
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 3 FLASCHEN A 500 ML INHALT | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60
min

Zubereitung

1. DieKréuterfalls nétig waschen, abtrocknen und mit allen Gewiirzen in ein groRes Einmachglas mit 1,5 l Inhalt geben.
Den Wodka daraufgiefien, sodass alle Krauter mit der Flissigkeit bedeckt sind.

2_ Den Krauteransatz 2 Monate an einem leicht sonnigen Platz durchziehen lassen, zwischendurch mehrmals
durchschitteln.

3. Nach 2 Monaten den Zucker mit 200 ml Wasser aufkochen, bis er sich aufgeldst hat, dann abkiihlen lassen. Den
Krauteransatz durch ein feines Sieb oder durch ein Mulltuch abgielRen, die Krauter wegwerfen. Den abgekiihlten Sirup
zum Krduterschnaps geben und unterriihren.

4. Den Likor in die vorbereiteten Flaschen fiillen. Flaschen gut verschlieRen und den Likor weitere 2 Monate an einem
dunklen, kiihlen Ort nachreifen lassen.
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