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Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Krumelmonster-Pops
Ein Rezept von Kriimelmonster-Pops, am 09.06.2026
Zutaten
80g weiche Butter 80g Mehl
1EL Vanillepuddingpulver 1/2TL Backpulver
60g Zucker 1 Ei(GroRe M)
50 ml Orangensaft 2EL Milch
80 g Doppelrahmfrischkéase 50g Kokosraspel
einige Tropfen blaue Lebensmittelfarbe 25g Marzipanrohmasse
1EL Puderzucker 10 kleine Schokoplatzchen mit Nonpareilles
150g weile Kuvertiire 10g Kokosfett
20g Zartbitterkuvertire Springform (20 cm @)
20 Holzstabchen
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 20 Stiick | Schwierigkeitsgrad schwer | Zeit Zubereitung: mehr als 90 min Dauer: mehr als 90 min | Pro
Portion Ca. 150 kcal

Zubereitung

Den Backofen auf 175° (Umluft 160°) vorheizen. Die Form mit Backpapier auslegen. Butter, Mehl, Puddingpulver,
Backpulver, Zucker, Ei und Saft 1 Min. verriihren. Den Teig in der Form verstreichen. Im Ofen (Mitte) ca. 20 Min. backen. In
ca. 30 Min. auskiihlen lassen.

Den Kuchen fein zerkriimeln. Nach und nach Milch und so viel Frischkadse unter die Kriimel riihren, bis die Masse gut
formbar ist. Von der Masse 20 Portionen abstechen und rund formen. Die Béllchen 30 Min. kiihlen.

Inzwischen die Kokosraspel in eine Schiissel fiillen und mit Lebensmittelfarbe betraufeln. Mit einer Gabel verriihren, bis
die Raspel blau gefarbt sind. Marzipan und Puderzucker verkneten. Daraus 40 Kiigelchen fiir die Augen rollen. Die
Schokoplatzchen halbieren.

Die weilte Kuvertiire hacken und mit dem Kokosfett schmelzen. Mit Lebensmittelfarbe vorsichtig blau einfarben. Die
Holzstabchen 1 cm tief in die Kuvertiire tauchen und in die Ballchen stecken. Nochmals 15 Min. kihlen.

Die Cake-Pops einzeln in die gefarbte Kuvertiire tauchen, den Uberschuss abklopfen. Dann sofort mit den Kokosraspeln
bestreuen, dabei ein Viertel fiir das Gesicht aussparen. Darauf Marzipanaugen und 1 halbiertes Schokoplatzchen als
Mund anbringen. Die Liicken ebenfalls mit Kokosraspeln bestreuen. Die Cake-Pops kiihl stellen. Die Zartbitterkuvertiire
schmelzen, in einen Gefrierbeutel fillen und eine feine Spitze abschneiden. Pupillen auf die Augen spritzen.
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