Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Kurbiswaffeln
Ein Rezept von Kiirbiswaffeln, am 09.06.2026
Zutaten
125 g Butter 758 Zucker
1 Packchen Vanillezucker 3 Eier
1EL Rum (nach Belieben) 125g Mehl
125g Speisestarke 2 gestrichene TL Backpulver
200 g flussiges Kirbisplree Fett fiirs Waffeleisen
Puderzucker zum Bestauben
Rezeptinfos
PortionsgroRe Fir 12 Stiick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion Ca.
205 kcal
Zubereitung

]_. Die Backflachen des Waffeleisens sorgfaltig mit einem Backpinsel einfetten, das Waffeleisen zuklappen und aufheizen.

2. Die Butter mit dem Zucker und dem Vanillezucker schaumig riihren. Dann die Eier, den Rum, das Mehl, die Speisestarke
und das Backpulver unterriihren. Das Kiirbisplree einrthren.

3. Jeweils ca. 3 EL Teig in die Mitte der unteren Backflache geben, das Waffeleisen schliefen und jede Waffel darin in 2-3
Min. goldbraun backen. Fertige Waffeln auf einem Kuchengitter leicht abkiihlen lassen und mit Puderzucker bestaubt
servieren.
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