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GU Rezepte
Rezept
Lavendel-Likor
Ein Rezept von Lavendel-Likor, am 13.03.2024
Zutaten
15 Stiick unbehandelte Lavendelbliten 20g Zitronenverbene
1 Schale einer Bio-Zitrone 50g weilRer Kandis
1 dekorative Flasche
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Liter | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

1. Bliten im Ganzen abzupfen und Zitronenverbene grob hacken. AnschliefRend zusammen mit der Zitronenschale, dem
Kandis und dem Obstschnaps in ein gut verschlieRbares Gefal? fiillen und ca. 4 Wochen hell stehen lassen. Gelegentlich
schiitteln.

2. Durch einen Kaffeefilter abseihen. Mit 2 Lavendelbliiten und einem Stiick Zitronenschale in eine attraktive Flasche geben.
Genielde den Lavendel-Likor pur oder gebe einen Schuss in ein Glas Sekt.
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