Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Malagatorte

Ein Rezept von Malagatorte, am 10.05.2026

150¢g

4

200 ml
200g

1 Packchen
4 Packchen

Rosinen

Eier

o]

gemahlene Mandeln
Backpulver

Sahnesteif

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Zutaten
10EL
250 ¢g
200 ml
300g
800 g
Rezeptinfos

Rum

Zucker
Orangensaft
Mehl

Sahne

Portionsgrofe Fiir 1 Springform von 26 cm @ (16 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer:
mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 535 kcal

Zubereitung

]_. Rosinen tiber Nacht im Rum einweichen. Ofen auf 200° vorheizen, Form fetten. Eier mit Zucker schlagen, Ol und Saft
zugeben. Mandeln, Mehl und Backpulver untermischen. Teig in die Form fillen und im Ofen (unten, Umluft 180°) 45-50
Min. backen.

2. Rosinen abtropfen. Abgekihlten Kuchen zweimal quer teilen. Sahne mit Sahnesteif schlagen. Etwas Sahne auf einen
Boden streichen, Halfte der Rosinen darauf geben. Boden auflegen, mit Rum betraufeln, Sahne aufstreichen, Rosinen
darauf geben. Deckel auflegen, Torte mit Sahne bestreichen, 2 EL Rosinen aufstreuen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/malagatorte-5042
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