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Rezept
Marzipan-Pralinen
Ein Rezept von Marzipan-Pralinen, am 23.04.2024
Zutaten
300 g gekuhlte Marzipan-Rohmasse ca. 35 g Puderzucker zum Formen
200g Zartbitter-Kuvertiire 50 gehautete halbe Mandelkerne
Rezeptinfos
PortionsgroRe Fir 50 Stiick | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion Ca.
55 kcal
Zubereitung

1. Das Marzipan auf einer kiihlen Flache mit Puderzucker zu einer ca. 1 %2 cm dicken Platte ausrollen und diese in
wiirfelzuckergrofSe Stiicke schneiden.

2. Die Kuvertiire klein hacken. Zwei Drittel davon in einer Schissel (iber dem heiRen Wasserbad schmelzen. Die Schissel
vom Wasserbad nehmen und die Gbrige Kuvertiire unterrihren, bis sie zerlaufen ist.

3. Die Marzipanstiicke mit Hilfe einer Pralinengabel und eines Holzstabchens in der Kuvertiire wenden, herausheben und
auf einem Gitter abtropfen lassen. Jede Praline mit einem halben Mandelkern garnieren, solange die Kuvertiire noch
weich ist. An einem kiihlen Platz fest werden lassen.
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