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GU Rezepte
Rezept
Melojito
Ein Rezept von Melojito, am 17.04.2024
Zutaten
300g Wassermelonenfruchtfleisch 2 Limetten
2EL brauner Zucker 6 Minzeblatter
80 ml weilRer Rum 1 StoRel zerstollenes Eis
2 grolde Cocktailglaser (a 400 ml)
Rezeptinfos

PortionsgroRe ZUTATEN FUR 2 COCKTAILS | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min
Pro Portion Ca. 130 kcal

Zubereitung

l. Das Melonenfruchtfleisch in feine Scheiben schneiden, die Kerne entfernen. In einer Schiissel mit dem Pirierstab
durchpiirieren. 1 Limette auspressen und den Saft mit braunem Zucker und dem Melonenpiiree verriihren, bis sich der
Zucker aufgeldst hat.

2_ Die andere Limette hei? abwaschen, abtrocknen, halbieren und die Halften vierteln. Die Limettenstiickchen auf die
Glaser verteilen und mit einem StoRel zerdriicken. Die Minzeblatter auf die Glaser verteilen und nochmals mit dem
StoRel leicht zerdriicken.

3. DieMelonenmischung mit dem Rum verriihren. Die Glaser anschlieRend fast bis zur Halfte mit zerstoRenem Eis auffiillen.
Den Melonenmix daraufgieRen, nach Belieben garnieren und servieren.
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