Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Mohn-Kirsch-Kuchen
Ein Rezept von Mohn-Kirsch-Kuchen, am 13.12.2025
Zutaten
250g Mehl 100 g
1Pck. Backpulver 4
1Prise Salz 180g
2 Pck. Vanillezucker 500g
150 g weiche Butter 250¢g
500 g Kirschgriitze (aus dem Kiihlregal)
Rezeptinfos

Speisestarke

Eier (M)

Zucker

Magerquark

backfertige Mohnmischung

PortionsgroRe Fur 25 Stiick (fir 1 Backblech) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60 bis 90 min

| Pro Portion Ca. 255 kcal

Zubereitung

]_. Den Backofen auf 180° vorheizen. Das Backblech mit Backpapier auslegen. Mehl, Starke und Backpulver mischen.

2. Eier mit Salz in einer Riihrschiissel mit den Quirlen des Handriihrgerats schaumig schlagen. Nach und nach 150 g Zucker
und Vanillezucker dazugeben und cremig riihren, bis keine Zuckerkristalle mehr zu sehen sind. 250 g Quark und die
Butter dazugeben und kurz unterrithren. Zuletzt die Mehlmischung dazugeben und auf niedriger Stufe unterriihren, bis

ein glatter Teig entstanden ist.

3. Den Teig gleichmaRig auf dem Backblech verteilen und glatt streichen. Ubrigen Quark mit dem restlichen Zucker
verriihren. Die Mohnmischung mit einem Essloffel klecksartig auf dem Teig verteilen, dann die Kirschgriitze und zuletzt

den Quark. Im Ofen (Mitte) ca. 40 Min. backen.

4. Den fertigen Mohn-Kirsch-Kuchen aus dem Ofen holen und auf einem Kuchengitter lauwarm abkiihlen oder véllig

auskiihlen lassen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/mohn-kirsch-kuchen-72893
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