Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Mohnnudeln mit Himbeerpiiree

Ein Rezept von Mohnnudeln mit Himbeerpliree, am 09.06.2026

250¢g
1EL
2EL
2EL

Zutaten
Schupfnudeln (aus dem Kiihlregal) 250g Himbeeren
Puderzucker 2TL Zitronensaft
Butter 2TL Vanillezucker
gemahlener Mohn
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 2 PERSONEN | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion

Ca. 370 kcal

Zubereitung

]. DieSchupfnudeln nach Packungsangabe in kochendem Wasser erhitzen. Himbeeren verlesen, nur wenn nétig waschen.
Bis auf 2 EL die Himbeeren plrieren und durch ein Sieb streichen. Mit Puderzucker und Zitronensaft abschmecken.

2. Schupfnudeln abgieRen und abtropfen lassen. Die Butter in einer Pfanne erhitzen. Vanillezucker und Mohn einrihren.
Schupfnudeln unter gelegentlichem Wenden darin heilt werden lassen.

3. Die Mohnnudeln mit dem Himbeerpiiree auf Tellern anrichten und mit den restlichen Beeren garniert servieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/mohnnudeln-mit-himbeerpueree-6502
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