Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Mojo grun
Ein Rezept von Mojo griin, am 21.05.2026
Zutaten
3 Knoblauchzehen 1 griine Peperonischote
2Bund Koriandergriin 1Bund glatte Petersilie
2 Scheiben Toskana- oder Ciabattabrot Salz
schwarzer Pfeffer aus der Muhle 8EL Olivendl
4-6 EL guter WeilRweinessig
Rezeptinfos

PortionsgroRe FUR 1 GLAS A 500 ML INHALT | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min

Zubereitung

l. Den Knoblauch schélen und fein hacken. Die Peperoni halbieren, Stiel und Kerne entfernen und die Schotenhalften
ausspiilen. Peperoni fein hacken. Die Krauter abbrausen und trocken schiitteln, die Blattchen abzupfen fein hacken. Das
Brot entrinden und in kleine Stlicke zupfen.

2_ Knoblauch, Krduter und Brot in einen groRen Mdrser geben und zu einer mittelfeinen Paste verarbeiten. Alles in eine
Schiissel geben. 1/2 TL Salz, Pfeffer, Ol und Essig dazugeben, alles griindlich verriihren. Die Sauce in ein verschlieRbares
Glas fullen und bis zum Servieren im Kiihlschrank aufbewahren.
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