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Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Mojo verde
Ein Rezept von Mojo verde, am 19.04.2024
Zutaten
1Bund Koriander (ca. 15 g Blatter ohne Stiele) 2-3 Bund Petersilie (ca. 60 g Blatter ohne Stiele)
3 Knoblauchzehen 2 frische rote Chilischoten
100 ml Olivendl 3-4 EL Weinessig
Salz Pfeffer
Honig gemahlener Kreuzkiimmel
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 2 Personen: | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 340 kcal

Zubereitung

1. Koriander und Petersilie waschen, trockenschiitteln, die Blatter abzupfen und grob hacken. Den Knoblauch schalen.
Chilischoten waschen, putzen, langs aufschlitzen, entkernen.

2. Die Krauter mit Olivendl, Knoblauch, Chilis und Weinessig plirieren. Mit Salz, Pfeffer und etwas Honig abschmecken und
nach Geschmack mit Kreuzkiimmel wiirzen.
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