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Rezept
Miirbe Schokoladentaler mit Orangenfiillung

Ein Rezept von Miirbe Schokoladentaler mit Orangenfiillung, am 17.04.2024

Zutaten
125 g Mehl 405, mehr zum Bearbeiten
2EL Kakaopulver (schwach entolt) 40g Puderzucker
1Prise Salz 100 g kalte Butter
1 Eigelb (M-L) 100 g Orangenmarmelade (mit oder ohne Stiicke)
1/2-1 EL Rum oder Cointreau 100g Zartbitter-Kuvertire
Rezeptinfos

PortionsgroBe 20-22 (Doppel-)Kekse | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Dauer: 60 bis 90 min

Zubereitung

Mehl, Kakaopulver, Puderzucker und Salz in eine Schiissel sieben und gut vermengen. Die kalte Butter in Wiirfel zugeben
und zuigig mit den Fingern in die trockenen Zutaten reiben bis eine feinkrimelige Mischung entstanden ist. Nun noch das
Eigelb zufligen und rasch zu einem geschmeidigen Teig kneten. Ist er noch zu klebrig, EL-weise Mehl einarbeiten. Zu
einer dicken Teigplatte formen und in Folie gewickelt mindestens 1 Std. kiihlen, aber auch mehrere Tage sind kein
Problem.

Den Ofen auf 180°C vorheizen und ein Backblech mit Backpapier auslegen. Die Halfte des Teiges auf einer bemehlten
Arbeitsflache 2-3 mm dick ausrollen, runde Platzchen (4,5 mm) ausstechen und mit wenig Abstand auf das Blech setzen.
In der Ofenmitte 9-11 Min. backen, aus dem Ofen nehmen und auf dem Blech auskiihlen lassen.

Orangenmarmelade mit Alkohol nach Wahl (oder ganz ohne) glatt riihren, ist die Konsistenz noch zu dick, kann man sie
auch kurz erwéarmen. Jeweils einen guten Klecks Marmelade mittig auf eine Keks-Unterseite geben und einen weiteren
Keks (ebenfalls mit der Unterseite) darauf setzen und behutsam zusammendriicken.

Kuverture grob hacken und in einer Metallschiissel tiber dem heiften Wasserbad langsam schmelzen. Jeden Doppelkeks
zur Hélfte in die flissige Schokolade tauchen, liberschiissige Schokolade abtropfen lassen und am besten auf Backpapier
fest werden lassen. Diese Schokokekse schmecken leicht gekihlt besonders fein!
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