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Rezept
Nassauer Wurstsalat

Ein Rezept von Nassauer Wurstsalat, am 28.04.2024

Zutaten
750 g festkochende Kartoffeln

2 rote Zwiebeln 5EL
4EL Ol
200 ml Fleischbriihe 400 g
1Bund Schnittlauch

Rezeptinfos

Salz
milder Weillweinessig
Pfeffer

Fleischwurst

PortionsgroBe Fiir 4 Personen: | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion

Ca. 550 kcal

Zubereitung

]. DieKartoffeln waschen, ungeschélt in Salzwasser aufsetzen und zugedeckt in 25-30 Min. garen. Die Zwiebeln schélen, fein
wiirfeln und in eine Schissel (mit Deckel) geben. Den Essig mit O, Salz und Pfeffer verriihren, iber die Zwiebeln gieRen.

7. DieKartoffeln abgieRen, so hei wie méglich pellen und in Scheiben schneiden, zu den Zwiebeln geben. Die Fleischbriihe
erhitzen und dartlibergiefRen, alles vorsichtig mischen und abkihlen lassen.

3. Den Salat nochmals mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Fleischwurst hduten und in Scheiben schneiden. Den
Schnittlauch waschen, trockenschiitteln und in feine Réllchen schneiden. Die Wurst und den Schnittlauch unter den
Kartoffelsalat mischen, die Schiissel verschlieffen und den Salat bis zum Picknick im Kiihlschrank aufheben. In einer

Kiihltasche mitnehmen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/nassauer-wurstsalat-5794
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