
1 kleine rohe Bratwurst (ca. 80 g) 150 ml Gemüsebrühe

30 g Mie-Nudeln 50 g TK-Gemüsemischung

Salz Pfeffer

Rezept

Nudeltopf mit Klößchen
Ein Rezept von Nudeltopf mit Klößchen, am 20.03.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Schwierigkeitsgrad leicht Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min Pro Portion Ca. 385 kcal

Zubereitung
Für die Klöße das Brät portionsweise aus der Wurst drücken und zu Klößchen formen.1.

Die Gemüsebrühe aufkochen lassen, Mie-Nudeln, TK-Gemüse und die Brätklößchen hineingeben und bei schwacher
Hitze ca. 5 Min. ziehen lassen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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