Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Olivenol-Zitrus-Kuchen
Ein Rezept von Olivendl-Zitrus-Kuchen, am 28.06.2026
Zutaten
3 zimmerwarme Eier (GroRe M) 350g Zucker
ca.5 Bio-Orangen 3 Bio-Zitronen
300ml Olivenol 1EL Orangenblitenwasser (nach Belieben, aus der
Apotheke)
300g Mehl 2TL Backpulver
75g Korinthen 2EL Puderzucker
Backpapier flir das Backblech
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 Backblech (20 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min
| Pro Portion Ca. 290 kcal

Zubereitung

1. Ofen auf 180° vorheizen. Blech mit Backpapier auslegen. Eier und Zucker mit den Quirlen des Handriihrgerats in ca. 5
Min. cremig schlagen. Orangen und Zitronen heilR waschen und abtrocknen, die Schale abreiben und den Saft getrennt
auspressen (300 ml Orangen- und 100 ml Zitronensaft). Zitrusschale, 250 ml Orangensaft, 50 ml Zitronensaft, Ol und
nach Belieben Orangenblltenwasser unter die Eier-Zucker-Masse rthren.

2. Mehl und Backpulver mischen. Mit den Korinthen kurz unter den Teig riihren. Teig auf dem Blech gleichmaRig
verstreichen. Im Ofen (Mitte, Umluft 160°) ca. 25-30 Min. backen.

3. Ubrigen Orangen- und Zitronensaft mit Puderzucker verriihren. Kuchen herausnehmen, mit einer Gabel mehrmals
einstechen, mit der Mischung betraufeln und vollstéandig auskiihlen lassen.
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