Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Olivensalat mit Kase - tlirkische Meze

Ein Rezept von Olivensalat mit Kéase - tlrkische Meze, am 19.04.2024

250¢g
50g
6 EL
Y2 TL
2 TL
VaTL

Zutaten
leicht bittere griine Oliven 70¢g
Walnusskerne 1
gutes Olivenol ca.2EL
getrockneter Oregano %2 TL
gemahlener Cumin 2 TL
Zimtpulver
Rezeptinfos

Tulum Peyniri (fester Ziegenkase)
Knoblauchzehe

Zitronensaft

gemahlener Piment

gemahlener Koriander

Pfeffer

PortionsgroRe Flr 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min | Pro
Portion Ca. 355 kcal

Zubereitung

]_. Die Oliven abtropfen lassen, quer halbieren und die Steine entfernen. Den Ziegenkase in ca. 8 mm grolRe Wiirfel
schneiden. Die Walnusskerne grob hacken. Oliven, Kase und WalnUsse in eine Schissel geben.

2. Den Knoblauch schélen und durch die Knoblauchpresse in eine kleine Schiissel driicken. Das Olivendl, 2 EL Zitronensaft,
den Oregano und die Gewlirze dazugeben und alles zu einer Marinade verriihren.

3. Die Marinade zu der Olivenmischung geben und alles gut verriihren. Den Olivensalat zugedeckt mindestens 1 Std.
marinieren. Vor dem Servieren mit Zitronensaft abschmecken.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/olivensalat-mit-kaese-tuerkische-meze-86237
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