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Rezept
Orange & Dark Chocolate Alexander

Ein Rezept von Orange & Dark Chocolate Alexander, am 09.04.2024

Zutaten
(moglichst vorgekuhlter) Martinikelch (15 cl) 3cl Brandyde Jerez
2cl Zartbitterschokoladenlikor (z. B. Mozart) 1cl Orangenlikor (z. B. Cointreau)
3cl Sahne 2 Tropfen Orange Bitter
Eiswiirfel 1 Stiick Schale von 1 Bio-Orange (ca. 4 cm lang und 2
cm breit)
Barmal} Shaker
Barsieb
Rezeptinfos
Schwierigkeitsgrad leicht
Zubereitung

]_. Brandy, Zartbitterschokoladenlikor, Orangenlikor, Sahne und Orange Bitter mit 8 Eiswiirfeln in den Shaker geben. Diesen
fest verschlieRen und ca. 20 Sek. schiitteln. Anschliefsend den Inhalt des Shakers durch das Barsieb in den Martinikelch
gieflen.

2. Den Glasrand mit der Innenseite der Orangenschale einreiben und die Orangenschale mit in das Glas geben. Den Drink
sofort servieren.
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