Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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Rezept
Pancakes with Maple Syrup

Ein Rezept von Pancakes with Maple Syrup, am 20.04.2024

Zutaten
100g Mehl 1/2TL Backpulver
150 ml Milch 1Prise Salz
1EL Zucker 2 Eier (GroRe M)
4 EL Butter 50 ml Ahornsirup
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 2 Personen: | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 570 kcal

Zubereitung

1. MehlmitBackpulver mischen, nach und nach mit der Milch zu einem glatten Teig verriihren. Salz, Zucker und Eier
unterriihren und ca. 10 Min. quellen lassen.

2. Eine Pfanne erhitzen und in der Halfte der Butter aus dem Teig bei mittlerer Hitze 6 kleine Pfannkuchen goldbraun
ausbacken.

3. Fertige Pfannkuchen auf Teller verteilen, die restliche Butter darauf schmelzen lassen und mit Ahornsirup betraufeln.
Heild servieren.
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