Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Rezept
Party-Gulaschsuppe

Ein Rezept von Party-Gulaschsuppe, am 10.04.2024

Zutaten
800 g Rindergulasch

2 Knoblauchzehen
2EL edelsliRes Paprikapulver
3EL Tomatenmark
500g festkochende Kartoffeln
Salz
2EL WeiRweinessig

Rezeptinfos

4EL

1,51
1TL

Zwiebeln

neutrales Ol
Lorbeerblatt
Rinderbriihe (Instant)
getrockneter Majoran

Pfeffer

PortionsgroBe Fiir 8 Portionen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr als 90 min | Pro

Portion Ca. 185 kcal

Zubereitung

1. Das Fleisch in ca. 1 cm grofRe Wiirfel schneiden. Zwiebeln und Knoblauch schélen und fein hacken. Fleisch, Zwiebeln und
Knoblauch im Ol 4-5 Min. stark anbraten. Paprikapulver, Lorbeer und Tomatenmark dazugeben. Mit Briihe abléschen

und alles ca. 45 Min. zugedeckt schwach kdcheln lassen.

2. Kartoffeln schalen, 1 cm grofd wiirfeln und dazugeben. Suppe mit Majoran, Salz und Pfeffer wiirzen, noch 15 Min. garen.

Zuletzt mit Essig abschmecken.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/party-gulaschsuppe-63315
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