Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept
Partypfau

Ein Rezept von Partypfau, am 19.04.2024

1 Birne
32 Heidelbeeren
16 Weintrauben

400 g junger Gouda (am Stick)

AuBBerdem
16 Holzspielie

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Zutaten

Rezeptinfos

16

1TL

Mohre
Erdbeeren
Mandarinen

Erdnussmus

Zuckeraugen

PortionsgroBe Fiir 16 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion Ca.

85kcal,4gF, 7TgEW, 4 gKH

Zubereitung

1. Die Birne langs halbieren. 1 Halfte beiseitelegen, die andere in Wiirfel schneiden. Die M6hre schalen und in ca. 5 mm
dicke Scheiben schneiden. Mit einem scharfen Messer aus den Scheiben Fiifte und Schnabel zurechtschneiden.

2. Die Beeren und die Weintrauben waschen und trocken tupfen. Die Mandarinen schalen und in einzelne Spalten teilen.
Den Gouda in Wiirfel schneiden. Die SpielRe immer in derselben Reihenfolge mit Obst und Kase bestiicken.

3. Die Spiefe auf einer grofien Platte in einem Halbkreis anordnen. Die Zuckeraugen und den Schnabel mit etwas
Erdnussmus auf die Birnenhalfte kleben. Die Spiefse wahlweise in den Pfauenkdrper stecken oder die Birnenhalfte tber

die Mitte der Spiel3-Enden legen und die Fiifte darunter platzieren.
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