
großes Cocktailglas (45 cl) 1 Scheibe frische Ananas (ca. 150 g)

2 BL brauner Zucker 2 BL hochprozentiger Rum (73 % vol.)

gestoßenes Eis 6 cl brauner Rum

10 cl ungesüßte Kokosmilch (aus der Dose) 1/4 Scheibe frische Ananas

kleine Pfanne Barlöffel

lange Streichhölzer Standmixer

Barmaß 2 Trinkhalme

Rezept

Pimped Piña Colada
Ein Rezept von Pimped Piña Colada, am 13.03.2024

Zutaten

Rezeptinfos
Schwierigkeitsgrad leicht

Zubereitung
Von der Ananasscheibe die Schale wegschneiden und das Fruchtfleisch klein würfeln. Die Pfanne auf dem Herd heiß
werden lassen. Die Ananaswürfel mit dem Zucker in die Pfanne geben, bei mittlerer Hitze in ca. 3-4 Min. karamellisieren.
Die Pfanne vom Herd nehmen, den hochprozentigen Rum in die Pfanne gießen, mit einem langen Streichholz anzünden
und flambieren. Dabei bitte Vorsicht walten lassen!

1.

Pfanneninhalt in den Mixer geben. Das Cocktailglas zu drei Vierteln mit gestoßenem Eis füllen und das Eis dann in den
Mixer geben. Braunen Rum und Kokosmilch dazugeben und alles auf höchster Stufe ca. 20 Sek. durchmixen (Deckel nicht
vergessen!). Mischung ins Cocktailglas gießen. Ananas einschneiden und an den Glasrand stecken, Drink mit den
Trinkhalmen servieren.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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