Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Radieschengrunsuppe
Ein Rezept von Radieschengriinsuppe, am 23.04.2024
Zutaten
2-3Bund Radieschen mit frischem Radieschengriin 1Bund Frihlingszwiebeln
2 EL Butter 800 ml Gemiisebriihe
Salz Pfeffer
2EL Ziegenfrischkase
Rezeptinfos

PortionsgroRe Zutaten fiir 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro
Portion Ca. 165 kcal

Zubereitung

]. DasRadieschengriin waschen, trocken schiitteln und grob hacken. 2 Radieschen beiseitelegen und den Rest anderweitig
verwenden. Die Friihlingszwiebeln putzen, waschen und in feine Ringe schneiden.

2. Die Butter in einem Topf erhitzen, Radieschenblatter und Frihlingszwiebeln darin ca. 3 Min. andiinsten, die Briihe
angielien. Alles aufkochen und zugedeckt bei kleiner Hitze ca. 10 Min. kdcheln lassen. Den Topf beiseitestellen. Die
Suppe mit dem Plrierstab fein plirieren, mit Salz und Pfeffer abschmecken.

3. Die beiseitegelegten Radieschen waschen, mit dem Ziegenfrischkase in einen Rithrbecher geben und pirieren. Als
Garnitur zur Suppe reichen.
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