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GU Rezepte

Rezept
Riibli-Muffins mit weiRer Schokolade

Ein Rezept von Riibli-Muffins mit weifter Schokolade, am 13.03.2024

Zutaten

200 g weilde Kuvertiire 200g
150 g weiche Butter 150g

4 Eier (M) 150g
75g Mehl 2TL
1TL Zimtpulver 12
1EL gehackte Pistazienkerne

Rezeptinfos

Méhren

Zucker

gemahlene Mandeln

Backpulver

Marzipanméhren (Fertigprodukt)

Fett flir die Form

PortionsgroRe 12 | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 60 bis 90 min | Pro Portion Ca. 390 kcal

Zubereitung

1. Backofen auf 180° vorheizen. Kuvertiire hacken und liberm Wasserbad schmelzen. Méhren schéalen und fein reiben.
Butter mit Zucker schaumig riihren. Eier einzeln unterriihren. Kuvertire (bis auf 3 EL), Mandeln, Mehl, Backpulver, Zimt

und Mohrenraspel unterriihren.

2. Mulden des Muffinblechs einfetten und Teig einfiillen. Muffins im Ofen (Mitte) ca. 20 Min. backen. Aus der Form l6sen und

abkihlen lassen.

3. Ubrige Schokolade nochmals verfliissigen und je einen Klecks auf die Muffins geben. Mit Méhren und Pistazien verzieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/ruebli-muffins-mit-weisser-schokolade-86298
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