Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Rudesheimer Kaffee
Ein Rezept von Riidesheimer Kaffee, am 17.04.2024
Zutaten
50g Sahne 1EL Vanillezucker
6 Stiick Wdrfelzucker 60-80 ml Weinbrand
300 ml heiRer Kaffee 2TL Schokoladenspéne
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 225 kcal

Zubereitung

]. DieSahne mitdem Vanillezucker steif schlagen und kalt stellen. Je 3 Stiick Wiirfelzucker auf zwei Becher fiir
Rldesheimer Kaffee oder andere hohe Becher verteilen.

2. Den Weinbrand in einem kleinen Topf erhitzen (nicht aufkochen), tiber den Zucker gieRen und mit einem Streichholz
anziinden. Wenn die Flamme erloschen ist, vorsichtig den Kaffee darauf gielRen.

3. Die Sahne auf dem Kaffee verteilen und mit den Schokospanen bestreuen. Sofort servieren.
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