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Rezept
Schinken-Datteln mit Ziegenfrischkase

Ein Rezept von Schinken-Datteln mit Ziegenfrischkase, am 09.06.2026

Zutaten
1EL trockener Sherry 1EL Orangensaft
150 g Datteln ohne Stein 150 g Rohschinkenscheiben
1 Stiick Bio-Zitronenschale 150 g Ziegenfrischkase
50g Sahne Salz
Pfeffer, frisch gemahlen
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 4 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro Portion
Ca. 395 kcal

Zubereitung

1. Sherry mit Orangensaft mischen, mit den Datteln vermengen und 30 Min. ziehen lassen. Schinken in so groRe Sticke
schneiden, dass man je 1 Dattel damit umhiillen kann. Datteln einwickeln. Zitronenschale fein hacken, mit
Ziegenfrischkase und Sahne glatt riihren, mit Salz und Pfeffer wiirzen.

2. Das Raclettegerat anheizen. Je 2 Datteln in die Pfannchen legen, mit Kisemasse bestreichen und etwa 8 Min. garen, bis
sie gebraunt ist.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/schinken-datteln-mit-ziegenfrischkaese-4235 Seite 1



	Schinken-Datteln mit Ziegenfrischkäse
	Zutaten
	Rezeptinfos
	Zubereitung


