
300 g Baisers oder Merenguen 150 g Frischkäse

50 g Puderzucker Zucker und Kokosflocken zum Verzieren

6 Zellofantütchen bunte Bänder

Rezept

Schneepralinen
Ein Rezept von Schneepralinen, am 08.10.2026

Zutaten

Rezeptinfos
Portionsgröße Für ca. 36 süße Kugeln Schwierigkeitsgrad mittel Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: 60 bis 90 min

Zubereitung
Die Baisers im Blitzhacker fein zermahlen. Mit dem Frischkäse und Zucker verkneten und für 30 Min. in den Kühlschrank
stellen.

1.

Aus der kalten Masse kleine Schneekugeln formen und in Zucker bzw. Kokosflocken wälzen. Im Kühlschrank für 30 Min.
kalt stellen (bzw. bis die Kugeln gebraucht werden). Für jeden Gast sechs Schneekugeln in ein Zellofantütchen geben und
mit einer bunten Schleife zubinden.

2.

Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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