Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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GU Rezepte

Rezept
Schnelle Cranberry-Sticks

Ein Rezept von Schnelle Cranberry-Sticks, am 17.12.2025

Zutaten
150 g weiche Butter 80g Zucker

2 Pck. Bourbon-Vanillezucker 1 Prise Salz

200g Mehl 100 g getrocknete Cranberrys

Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir ca. 25 Stlick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 100 kcal

Zubereitung
]. DenBackofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Zwei Backbleche mit Backpapier auslegen.

2. Die Butter mit Zucker, Vanillezucker und Salz in einer Riihrschiissel mit den Quirlen des Handruhrgerats cremig riihren.
Dann das Mehl und die Cranberrys auf einmal dazugeben und unterriihren, bis kleine Teigbrosel entstehen.

3. Mit den Handen nach und nach einige Teigbrésel abnehmen und mit ausreichend Abstand auf den Blechen zu schmalen
Stangen (ca. 10 cm lang und 1-1,5 cm breit) zusammendriicken.

4. Die Bleche nacheinander in den Ofen (Mitte) schieben und die Platzchen in 12-14 Min. goldbraun backen. Auf einem
Kuchengitter auskiihlen lassen.
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