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Rezept
Schnelle Pizza mit Schafskasecreme und Tomaten

Ein Rezept von Schnelle Pizza mit Schafskdasecreme und Tomaten, am 19.04.2024

Zutaten
150 g Schafskase 150 g Joghurt
Salz Pfeffer

250 g grofe Cocktailtomaten 1 Packung Pizzateig (ca. 400 g, backfertig auf Backpapier;

aus dem Kiihlregal)
1EL Olivenol Basilikumblatter oder Minzeblatter zum
Bestreuen
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 805 kcal

Zubereitung

]_. Den Backofen auf 250° vorheizen. Den Schafskdse zerbrockeln, mit dem Joghurt vermischen und alles mit dem Stabmixer
fein purieren. Die Schafskdse-Joghurt-Masse mit Salz und Pfeffer abschmecken. Die Tomaten waschen und halbieren.

2. Den Pizzateig mitsamt dem Backpapier auf ein Backblech legen und mit der Schafskasecreme bestreichen. Die
Tomatenhalften mit der Schnittflache nach oben daraufsetzen. Die Pizza leicht mit Salz wiirzen und mit dem Olivendl
betraufeln.

3. Die Pizza im Ofen (Mitte) in ca. 13 Min. goldbraun und knusprig backen. Kurz stehen lassen und mit dem Basilikum oder
der Minze bestreuen. Zum Servieren in Stlicke schneiden. Dazu passt Rucola- oder Feldsalat.
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