Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de
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Rezept
Schneller Espressolikor
Ein Rezept von Schneller Espressolikor, am 09.06.2026
Zutaten
300g Sahne 100 ml Milch
3TL Instant-Espressopulver 200 ml Eierlikor
100 g Weinbrand
Rezeptinfos

Portionsgrofe ZUTATEN fir 2 Flaschen mit Korken (a 350 ml Inhalt) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min
Dauer: unter 30 min | Pro Portion Ca. 1040 kcal

Zubereitung

1. DieSahne mitderMilch und dem Espressopulver in einen Topf geben, dann aufkochen und bei mittlerer Hitze kdcheln
lassen, bis sich das Espressopulver aufgelost hat. Den Eierlikdr und den Weinbrand dazugeben und unterrihren.

2. Die Flaschen heif} aussplilen und den Likor einflllen. Die Flaschen mit den Korken sofort verschlieRen. Der Likor halt sich
etwa 2 Wochen.
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