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Rezept
Schneller Rosti-Burger mit Apfel-Feta-Tatar

Ein Rezept von Schneller Rosti-Burger mit Apfel-Feta-Tatar, am 11.06.2026

Zutaten

1 kleine rote Zwiebel 1 kleiner sduerlicher Apfel (z. B. Boskop)

100 g Schafkase (Feta) 1EL Apfelessig
Salz Pfeffer

1 rote Paprikaschote 100 g Salatgurke

600 g grolde festkochende Kartoffeln 1EL Mehl
4EL Ol
Rezeptinfos

PortionsgroRe Flr 2 Personen | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion
Ca. 540 kcal

Zubereitung

]_. Fur das Apfel-Feta-Tatar Zwiebel schélen, fein wiirfeln. Apfel schélen, halbieren, ohne Kerngehduse fein wiirfeln.
Schafkase fein wiirfeln. Alles mischen und den Essig dazugeben. Tatar salzen und pfeffern.

2. Paprikaschote waschen, ohne Stielansatz und Kerne in diinne Ringe schneiden. Gurke waschen, in diinne Scheiben
schneiden.

3. Kartoffeln schalen, auf der Kiichenreibe grob reiben. Das Mehl untermischen, salzen. Mit den Handen acht etwa
handtellergroRe ca. 1 cm dicke Kiichlein formen, gut aus- und zusammendriicken. Olin einer Pfanne erhitzen. Darin
nacheinander je vier Rosti bei mittlerer Hitze zundchst 2-3 Min. pro Seite braten, dann nochmals wenden und pro Seite
ca. 1 Min. goldbraun braten. Rosti auf Kiichenpapier abtropfen lassen. Je zwei ROsti nebeneinander auf zwei Teller legen.
Die Gurkenscheiben und die Paprikaringe darauflegen, das Tatar darauf verteilen. Die ibrigen Rosti daraufsetzen.
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