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Schoko-Marzipan-Gugelhupf

Ein Rezept von Schoko-Marzipan-Gugelhupf, am 09.04.2024

Zutaten
150 g Bitter-Schokolade 100 g Marzipanrohmasse
100 g Haselnusskerne 250 g weiche Butter
200g Zucker 5 Eier
250g Mehl 100g Speisestarke
1Prise Salz 1TL abgeriebene Bio-Orangenschale
1 Packchen Backpulver Fett und Mehl flir die Form
Puderzucker zum Bestreuen
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 groRRe Gugelhupfform (20 Stiick) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: mehr
als 90 min | Pro Portion Ca. 305 kcal

Zubereitung

1. Schokolade und Marzipan in zentimetergrofe Stiickchen schneiden. Haselnlisse grob hacken. Die Form griindlich
einfetten und mit Mehl ausstreuen.

2. Butter und Zucker mit den Quirlen des Handriihrgerats kraftig schaumig rithren, bis der Zucker fast ganz aufgeldst ist. Ein
Ei nach dem anderen gut unterriihren.

3. Backofen auf 180° vorheizen. Mehl, Starke, Salz, Orangenschale und Backpulver mischen. Unter die Buttermasse riihren.

4. Teigin die Form fillen. Im Ofen (unten, Umluft 160°) ca. 1 Std. backen (Stabchenprobe machen!). Den Kuchen etwas
abkiihlen lassen, auf ein Kuchengitter stiirzen und vollsténdig auskiihlen lassen. Mit Puderzucker bestreuen.
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