Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Schoko-Tartelettes
Ein Rezept von Schoko-Tartelettes, am 18.12.2025
Zutaten
250g Mehl 1 Packchen
1EL Zucker 150g
50ml Eiswasser
200g dunkle Schokolade 200¢g
60 g Butter 4EL
nach Wunsch Blattgold zum
Rezeptinfos

Bourbon-Vanillezucker

Butter

Butter zum Fetten der Formchen
Sahne

Mandelkrokant

Verzieren

PortionsgroRe ZUTATEN fiir 8 Tartelette-Férmchen von 10 cm @ | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min

Dauer: mehr als 90 min

Zubereitung

]_. Mehl, Vanillezucker und Zucker in einer Rithrschussel mischen. Butter in Flockchen dazugeben und mit dem

Handrihrgerat so lange rlhren, bis sich Teigkriimel gebildet haben. Das Eiswasser dazugeben und weiterrihren, bis sich
der Teig verbindet. Mit den Handen kurz durchkneten, in Folie verpackt im Kiihlschrank mindestens 1 Std. ruhen lassen.

Die Tartelette-Férmchen mit Butter fetten.

2. Den Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Den Teig etwa 3 mm dick ausrollen und die Férmchen damit auskleiden,
dabei den Teig etwas liber den Rand ragen lassen. Den Boden mit einer Gabel mehrfach einstechen. Im Backofen (Mitte)

in 15-20 Min. goldbraun backen. Herausnehmen

und abkiihlen lassen.

3. Fur die Flllung die Schokolade hacken und in eine Schiissel filllen. Die Sahne aufkochen und tiber die Schokolade

gieflen. Die Schokolade unter Rithren darin auflosen. Die Butter unterriihren. Die abgekihlten Boden mit Mandelkrokant
bestreuen. Die Schokoladenmasse daraufgieRen. 3-4 Std. kiihl ruhen lassen. Mit je einem Stilickchen Blattgold verzieren.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/schoko-tartelettes-13206
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