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Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Schokokuss-Tortchen
Ein Rezept von Schokokuss-Tortchen, am 06.07.2026
Zutaten
6 Schokokusse 200g Frischkdse mit Joghurt
1 Packchen Vanillezucker 250g Sahne
1 Packchen Sahnesteif 1 Packung Bio-Honigwaffeln (6 Stiick)
50g Schokoraspel
Rezeptinfos
PortionsgroRe Fir 6 Stiick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: unter 30 min | Pro Portion Ca.
730 kcal
Zubereitung

l. Die Waffelboden von den Schokokiissen abschneiden und fein wiirfeln. Die Schokokussmasse fein zerdriicken. Frischkase
mit Vanillezucker glatt riihren. Zerdrilickte Schokokussmasse und Waffelwiirfelchen unterriihren. Die Sahne mit
Sahnesteif steif schlagen und unter die Frischkdsecreme heben.

2. Die Creme auf den Honigwaffeln verteilen. Dann mit den Schokoraspeln bestreuen und die Tértchen sofort servieren.
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