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Rezept
Schokoladenlikor aus mildem Rum

Ein Rezept von Schokoladenlikdr aus mildem Rum, am 20.04.2024

© Wolfgang Schardt

Zutaten
100g Vollmilch-Kuvertire 758 Zucker
50g Kakaopulver 500g Sahne
25g Honig 300 ml milder heller Rum (ca. 40 %)
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir 1 | (25 Glaschen a4 cl) | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: 30 bis 60 min Dauer: 30 bis 60 min | Pro
Portion Ca. 130 kcal

Zubereitung

l. Die Kuvertlre hacken. In einer Schiissel iber dem heilRen Wasserbad schmelzen lassen. Den Zucker mit dem Kakaopulver
gut vermischen und nach und nach mit 100 ml kaltem Wasser zu einem fliissigen Brei verriihren. Die Sahne in einem Topf
aufkochen, den angeriihrten Zucker-Kakao mit dem Schneebesen kraftig einriihren. Den Topf vom Herd nehmen.
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2‘ Die geschmolzene Kuvertiire und den Honig einriihren, die Mischung abkuhlen lassen, dabei ab und zu umrihren.

Wenn die Schokosahne ganz abgekiihlt ist, den Rum untermischen und alles mit einem Plrierstab glatt mixen. In eine
Flasche fiillen, diese gut verschlieflen und kiihl und dunkel, aber nicht im Kiihlschrank aufheben. Vor dem Servieren
kraftig durchschitteln.
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