Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Rezept

Kiichen
Gotter

GU Rezepte

Schwarzwalder Kirschtorte wie von Oma

Ein Rezept von Schwarzwalder Kirschtorte wie von Oma, am 09.06.2026

150¢g
6M
100g
25¢g
1Glas
30g
800 g

Zutaten
Zartbitterkuvertiire (mind. 45 % Kakaoanteil) 75g
Eier 175g
Mehl (Type 405) 25¢g
Kakaopulver 2TL
Sauerkirschen (370 g Abtropfgewicht) 3EL
Speisestarke 100 ml
Sahne 2 Packchen
Backpapier fiir die Form 50g
Rezeptinfos

Butter

Zucker
Speisestarke
Backpulver
Zucker
Kirschwasser
Sahnefestiger

Zartbitterkuvertiire (mind. 45 % Kakaoanteil)

PortionsgroBe Fiir 1 Springform (26 cm @, 12 Stiicke) | Schwierigkeitsgrad mittel | Zeit Zubereitung: mehr als 90 min Dauer:
mehr als 90 min | Pro Portion Ca. 555 kcal

Zubereitung

]__ Backofen auf 180° (Umluft 160°) vorheizen. Den Formboden mit Backpapier belegen. Fiir den Biskuit Kuvertiire hacken
und mit Butter im Wasserbad schmelzen. Eier trennen. Die Eiweilte mit 50 g Zucker steif schlagen. Die Eigelbe mit
Ubrigem Zucker schaumig schlagen. Die Kuvertiiremischung unterriithren, Eischnee daraufgeben. Mehl, Stéarke, Kakao
und Backpulver mischen, dariibersieben und locker unterheben. Den Biskuit in die Form fiillen, im Ofen (Mitte) ca. 40
Min. backen, herausnehmen und auskiihlen lassen.

7. FirdieFillung die Kirschen abtropfen lassen, dabei den Saft auffangen. 12 Kirschen beiseitelegen. 250 ml Kirschsaft
(evtl. mit Wasser ergénzen) und 1 EL Zucker aufkochen. Die Starke mit 5 EL Saft oder Wasser glatt riihren, in den Saft
einriihren, einmal aufkochen lassen. 1 EL Kirschwasser und Kirschen unterriihren. Abkiihlen lassen.

3. Den Biskuit aus der Form l6sen und zweimal waagerecht teilen. Die Boden mit dem librigen Kirschwasser betraufeln. Die
Sahne mit tibrigem Zucker und Sahnefestiger sehr steif schlagen. Ein Viertel davon in einem Spritzbeutel mit groRRer
Sterntiille kalt stellen. Den unteren Tortenboden in die Form legen, diinn mit Sahne bestreichen und die Kirschenmasse
darauf verteilen. Den mittleren Boden darauflegen, mit der Halfte der Sahne bestreichen und mit dem dritten Boden
bedecken. Alles leicht andriicken.

4. DieTorte aus der Form l6sen, rundum mit der iibrigen Sahne bestreichen und mit Sahnetupfen und Kirschen verzieren.
Die Kuvertiire vom Block mit einem kleinen Messer direkt auf Tortenoberflache und -rand raspeln. Die Torte mind. 2 Std.
kalt stellen.

https://www.kuechengoetter.de/rezepte/schwarzwaelder-kirschtorte-63578
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