Mehr Rezepte gibt es auf www.kuechengoetter.de

Kiichen
Gotter

GU Rezepte
Rezept
Snowcaps
Ein Rezept von Snowcaps, am 25.04.2024
Zutaten
250 g Zartbitter-Schokolade 150g Mehl
50g Kakaopulver Salz
2TL Backpulver 60 g weiche Butter
200g Puderzucker 2 Eier
50g Puderzucker zum Walzen
Rezeptinfos

PortionsgroBe Fiir ca. 40 Stlick | Schwierigkeitsgrad leicht | Zeit Zubereitung: unter 30 min Dauer: mehr als 90 min | Pro
Portion Ca. 90 kcal, 4 gF, 1 gEW, 11 g KH

Zubereitung

1. Schokolade in Stiicke brechen und iber dem heiRen Wasserbad schmelzen. Inzwischen Mehl mit Kakao, 1 Prise Salz und
Backpulver mischen.

2_ Butter in Stlickchen schneiden, mit den Riihrbesen des Handriihrgerats weil3-cremig riihren. Dabei nach und nach
Puderzucker zugeben, sodass eine kriimelige Masse entsteht. Die Eier nacheinander gut unterrithren, dann die
Schokolade. Zuletzt die Mehlmischung mit einem Loéffel zligig unterriihren. Teig abgedeckt ca. 1 Std. kiihl stellen.

3. Backofen auf 180° vorheizen, Backblech mit Backpapier oder -matte auslegen. Den Puderzucker in einen tiefen Teller
geben. Mit einem Teel6ffel walnussgroRe Béllchen vom Teig abstechen und ziigig zu Kugeln rollen, diese gleich im
Puderzucker walzen.

4. Zuletzt alle Kugeln nochmals im Puderzucker walzen, bis sie dick Giberzogen sind. Mit reichlich Abstand auf das Blech
legen. Dann im Ofen (Mitte) 12 - 15 Min. backen, sodass die Snowcaps an den Randern fest gebacken und innen noch
weich sind. Auf dem Blech abkiihlen lassen. Innerhalb von ca. 10 Tagen verbrauchen.
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